
这把刨磨器轻巧的设计不占空间，也
易于清洁，使用后可以悬挂非常方便。
奶酪或柠檬皮等磨出来的碎末可以撒
在在料理上方。

精致的四方形磨泥器。倾斜本体，
并可沥水。可直接拿到餐桌上使用。

Oros handy  grater 刨磨器

JAN：4979487 310420AS0042

AS0054

Oros  grater 磨泥器

JAN：4979487 310123AS0012

此款磨泥器有大、小尺寸可选，圆弧型的简单设计非常有质感。不锈钢材质易于
清洗、耐用性高，操作起来稳定性也较高，第一次使用磨泥器的朋友们也能轻易
上手。

Oros S  grater 磨泥器(S)

JAN：4979487 310406AS0040

Oros L  grater 磨泥器(L)

JAN：4979487 310314AS0031

日式前刃弯钩人体工学设计，
不锈钢材质。
牛油果，橙子，橘子等都可以使用。

握在手里，碎末等可直接撒进菜里。奶
酪或柠檬皮等磨出来的碎末可直接撒
在菜上面，并可享受材料香味。
可放在餐桌上等单独立起来，可以挂
在菜盆上。

流线型的设计、小巧不占空间非常适
合用于餐桌。万用夹前端的特殊设计
不会直接接触到桌面、也可轻松夹起
薄薄的食材。
餐桌上分菜、夹取食材都非常便利。

日式不锈钢小刷子，易于清洗，环保卫
生。可以很轻易的将芥末、姜末、萝卜
泥、蒜泥轻松取出。

Muku avocado cutter
剥皮器

JAN：4979487 310550AS0055

Toku egg beater
鸡蛋搅拌棒

JAN：4979487 310543

Hasam S tongs 万能夹（S）

JAN：4979487 310536AS0053

Hake grater brush 磨泥器专用刷

JAN：4979487 310529AS0052
AS0058 不锈钢搭配上硅胶漏斗的组合可在使

用时更加稳固，豆类或粉末类也可以
使用。

日本制不锈钢剪刀。弧形设计，使用方
便。剪刀整体做了磨边处理，不会伤到
手。附带日系包装盒。

-研钵采用304不锈钢、环保卫生。
-研杵采用日本高级桧木、
  它有一种非常好闻的清香。
-木质研杵的两端分两种形状，
  一种是扁平的、一种是尖的。
-可以用它来磨出新鲜的芝麻、绿茶、
  孜然等等。
-碾芝麻、孜然时可以用尖端。
  碾花生、核桃仁时用扁平面更加方便。
-磨完后可以盖上盖子，方便保存。

不锈钢玉米粒剥除器具有锯齿状刨
刀，可轻松并完美的取出玉米粒，方
便不费力。

Sosog funnel 漏斗

JAN：4979487 310505AS0050

Cutlery Hasami scissors
小型不锈钢剪刀

JAN：4979487 310581

Sulu mor tar and pestle 研钵

JAN：4979487 310574AS0057

Poro corn peeler 玉米粒剥除器

JAN：4979487 310512AS0051

享受烹飪，享受吃。

以「　　　　　　　　　　　」为主题。

从厨房到餐厅，能够感受到无边界、愉快、

即可带来舒适感的道具。

这就是「　　　　　　」品牌。
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日式料理长筷，前头纤细、可以牢固的
夹住食材。采用不锈钢制造，煎炸烹饪
时也可以使用。

狭窄的瓶子里的调味料，也可以用它
轻易取出。

简单大方的设计可直接在餐桌上当母
匙使用，也能当作调理匙使用。
尾端有防滑勾，不会轻易滑入碗盘或
锅具内。

不锈钢材质且兼具柔软有弹力的设
计，可完美的铲起易变形的蛋糕、汉
堡肉等柔软食材。

优雅、质感绝佳的不锈钢汤勺座
可用于不同尺寸的汤勺，享用美食的
当下也可同时维持桌面的整洁，让汤
勺也有一个专用的家。

细长又轻便，容易搅拌。
不锈钢制成的小型搅拌器，方便清洗。

厨房必备的计量杯采用不锈钢材质，
内侧的刻度在两面水平也很容易看，
能快速方便的计量。 耐热温度高，不易滑动的硅胶材质，

具有防烫垫，锅垫功能。

Saibashi tongs 料理长夹

JAN：4979487 310291AS0029

Saji  slim spoon 小长勺

JAN：4979487 310567AS0056

此款产品夹东西丝毫不费力，侧边的
孔洞可以将多余汤汁沥干净，非常适
合带汤的料理。

Hasam  tongs 万能夹        

JAN：4979487 310116AS0011

Suqu serving spoon 餐匙

JAN：4979487 310246AS0024

Tolu spatula  弹力料理铲

JAN：4979487 310383AS0038

左侧斜面小孔状设计可将硬状黄油轻
松的刮取成细条状，接着使用右侧抹
刀直接涂抹。锯齿部位可用来刮土司
的烤焦部分。

Nulu  butter Knife 黄油两用抹刀

JAN：4979487 310352AS0035

Oki ladle stand 汤勺座

JAN：4979487 310307AS0030

Mazelu whisk 搅拌棒

JAN：4979487 310345AS0034

简单设计的收纳罐让厨房里增添了一
种优雅感，本体不锈钢材质、硅胶底，
易清洗，防滑，是每个厨房不可缺少的
小物品。

Tate tool container  厨房收纳罐

JAN：4979487 310321AS0032

白JAN：4979487 310338AS0033
咖啡JAN：4979487 310369AS0036

Hakalu measuring cup 计量杯

JAN：4979487 310376AS0037

Ita short  cutting board 
树脂砧板(短)

JAN：4979487 310147AS0014

由树脂制成的优质砧板，不仅是一般砧板也可以当作餐盘直接端上餐桌，黑色
设计让美食摆上去更让人垂涎欲滴。

Ita long  cutting board 
树脂砧板(长)

JAN：4979487 310390AS0039

不锈钢材质传导率好，可快速导冷，缩
短冷藏、冷冻所需时间，因此保鲜度极
佳。也不易残留异味、容易清洗。半透
明盖可看到里面的容物，方便拿取。 

Youki food container 保鲜盒Nami silicone mat 隔热垫

JAN：4979487 310444

JAN：4979487 310451

JAN：4979487 310468

浅灰

深灰

绿

不锈钢盖与树脂底盘的设计，保冷度、
新鲜度效果好，不易破坏黄油品质。底
盘也附有切割线非常便利。

Butter case  container
黄油盒

JAN：4979487 310437AS0043

E A t o C O
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使用以及摆放，会让您越来越爱上它，
更会让您感受到 「烹饪 + 吃」 的愉快，这就是「  　  　　　　　」品牌。
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整体采用不锈钢材质，环保卫生。
日本制造，日本人体工学设计。
可以用来剥蒸好的茄子皮，挑鱼刺等。

Tsumam tongs
万能镊子

JAN：4979487 310598AS0059

夹子两边各采用W和V形状的结构，合
并时可牢固地咬合，只需夹住并滑动，
即可挤压出来。易于清洁，由坚固的不
锈钢制成。可放入食物洗碗机清洗。

Shibolu tongs for squeezing
料理挤压夹

SuquS serving spoon
迷你分菜勺

JAN：4979487 310611AS0061

它小巧的形状使得从侧面也很容易舀
取，而且放在盘子上非常稳定，适用于
从厨房到餐厅的各种场合。
手柄的末端设计为防滑形状。
可以放入食物洗碗机清洗。

JAN：4979487 310604AS0060
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享受烹飪，享受吃。 以「　　　　　　　　　　　」为主题。 

从厨房到餐厅，能够感受到无边界、愉快、即可带来舒适感的道具。

这就是「　　　　　　」品牌。

E AT  +  CO O K I N G

美食厨房

= EAtoCO = EAT + COOKING = ト  Japanese KATAKANA
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